
Mich Menu  65 
Vanaf 2P, voor het hele gezelschap geserveerd 

 

Bordje Beenham en Secreto Black Angus 

 

*** 

Côte à l'os Wit-Blauw 

Rauw Witloof en Tomaten sla 

Bearnaise en/of Pepersaus 

Frieten 

Huisgemaakte Mayonnaise 

 

*** 

Dame Blanche of Huisgemaakte Tiramisu  

of Irish koffie 

 

 

 

 



 

 

Business Lunch Menu   

-Maandag, Dinsdag, Donderdag, Vrijdag 12h-13H30- 

Beenham 

*** 

Belgische zesrib wit-blauw  

met saus naar keuze, groene sla, frieten 

*** 

Koffie/Thee 

 

 

39,5 

45 met glas wijn 

 

 



Voorgerechten

Het is echter aangeraden om het Mich-menu te nemen om bij drukte lange wachttijden te vermijden.

Voor een gezelschap van meer dan 4 personen,

Escargots Bourguignonne   18

Artisanale Garnaalkroketten  21

Scampi van de Chef   21

Roomsausje, geflambeerd met ricard

Lookboter, peterselie

vragen we u om de keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten.

Carpaccio van rundvlees   24
Rucola, oude balsamico, extra vierge olijfolie, pijnboompit, 24m oude parmezan

We ronden af om 23u, dank voor uw begrip.

Artisanale Kaaskroketten  18

Vitello tonato   25
Huisbereide dungesneden kalfsfilet met tonijnsaus

Gebakken ganzenlever   26 (50gr)  /  39 (100gr)

geflambeerde appeltjes, karamel van kriekenbier

Carpaccio van St. Jacobsvruchten  24

Forelei, limoen

Mergpijp  18    (+/- 20mins bereiding)

gefruite pijpajuin



Uruguay Black Angus Ribeye    (± 300gr)     48

Bavette Prime Baskische melkkoe, hartige en complexe smaak  32.5 

Scampi look (9 stuks) 32

Kalfsniertjes op Hasseltse wijze geflambeerd met oude jenever   32.5

Halloumi Salad  komkomer, wakame, gepeckelde groenten  28

Het is echter aangeraden om het Mich Menu te nemen om bij drukte lange wachttijden te vermijden.

Hoofdgerechten
Inclusief saus (Verse Bearnaise, Peperroom of Jus natuur), groene sla, frietjes

Paardenfilet     42

Geflambeerde pepersteak  (± 250gr)    34

Filet pur   (± 200gr)     44

Côte à l’os van Belgisch wit-blauw ± 1kg  (voor 2 pers)     42pp

Belgische zesrib  ± 700gr  (voor 2 pers)     38pp

Rubia Gallega Côte à l’os  ± 1kg  (voor 2 pers)     59pp

Dry-aged Galicisch blond rund, mooi dieprood gemarmerd, sublieme smaak

Voor een gezelschap van meer dan 4 personen,

vragen we u om de keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten.

We ronden af om 23u, dank voor uw begrip.

Verse Peperroom  4

Tomaten sla    5

Gebraiseerd witloof     8

Gebakken champignons    8

Verse Bearnaise  4

Gamba's  in lookboter met sjalotten, tomaten, peterselie   38

Rossini met gebakken ganzenlever 50gr en truffelsaus   21

Jus natuur  4

Supplementen

Rauw witloof   5

Extra portie frieten  4



Secreto van Black Angus  dry-aged fijn gesneden, smaakvol  16

Pata Negra Iberico  Spaanse 'zwarte poot' varken   18

Beenham  fijne Belgische gekookte achterham  12

Mini Garnaalkroketten  (6stuks)   12

Mini Kaaskroketten  (6stuks)   10

Mini Wildkroketten  (6stuks) 14

To Share

Trio mini kroketten  12
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